Aplikovany vyzkum

BENEFITY UCHOVAVANI BEZNEHO
PECIVA VE FUNKCNIM OBALU FIRMY

WRAP UP

Cilem projektu bylo ovérit benefity skladovani peciva vyrobeného dle presné znamé receptury ve funkc-
nim obalu firmy Wrap Up (textilni dvouvrstvy pytlik Wrapacek s membranou). Hodnotila se doba sklado-
vatelnosti, dynamika zmén kvality peciva, a to jak po strance senzorické, tak i hygienické. Pfi hodnoceni
byly vyuZity jak metody senzorické analyzy, tak i metody instrumentalni a mikrobiologicka analyza.

V poloprovozech Ustavu technolo-
gie potravin na Mendelové univerzi-
té v Brné bylo upeceno bézné pecivo
(rohlik 43 g) dle standardni receptu-
ry. Po vychladnuti (4 hodiny od upe-
¢eni) byly vyrobky rozdéleny do tfi
druhd obalovych material a podro-
beny jednotlivym analyzam. Prehled
pouZzitych oballl uvadi tabulka. Kaz-
da varianta obalu byla ptipravena ve
tfech opakovanich. Upecené pecivo
v nich bylo skladovano po dobu péti
dn( pfi pokojové teploté.

Tabulka 1: Piehled pouzitych
obalti na pecivo

Rohliky pripravené pro zabaleni.

Varianta | Obal Skladovani
1 Wrap Up (textilni dvouvrstvy pytlik
s membranou Wrapacek) pokojova
2 plastovy PE sacek (100% polyethylen) teplota
3 bavinéna utérka (100% bavinéné platno) | 21 +0,5°C

Po ¢tyfech hodinach od upeceni vy-
robkd byly stanoveny zakladni pa-
rametry pekarské jakosti (hmotnost
a objem wvyrobk(). Nasledné byly
vyrobky podrobeny analyzam, a to:
méreni vlhkosti, aktivity vody a pev-
nosti vyrobkd a senzorické a mikro-
biologické analyze. Tyto analyzy se
s vyjimkou mikrobiologické vidy po
24 hodinach skladovani opakovaly.

evvs

van u rohlikd v plastovém PE sac-
ku, kde se vlhkost zpocatku mirné
snizila, coz bylo spojeno s odparem
do vnéjsiho vzduchu, uzavieného
v sacku. Pozdéji se ale pokles témér
zastavil (graf 1). U obalu Wrap Up se
vlhkost sniZovala rovhomérné, uby-
tek vlhkosti od pocatku az do konce
predstavoval cca 8 % vlhkosti, tj. z 26 %

na 18 %. Rohliky zabalené v utérce
vysychaly pomérné rychle a celkovy
Ubytek predstavoval cca 12 % vlhkos-
ti, tj. 2 26 % na 14 %. Tyto rohliky byly
na konci skladovani jiz velmi tvrdé
a prakticky nekonzumovatelné.

Soucasné s vlhkosti byla stanovena
i aktivita vody (a, ), ktera je vyznam-
nou charakteristikou pro hodnoce-

ni udrzitelnosti potravinarskych vy-
robkd. Na zikladé jejiho stanove-
ni madme moznost nastavit i zplsob
skladovani a uchovavani potravin.
Béhem skladovani hodnota aktivity
vody klesala. Minimalni zmény byly
po celou dobu skladovani pozorova-
ny u peciva uchovavaného v plasto-
vém PE sacku, k vyraznym zméndm
pak doSlo pfi zabaleni do bavinéné
utérky (graf 2). U obalu Wrap Up
klesala aktivita vody mirné, a pres-
to nedochazelo ke kondenzaci vody
na povrchu peciva. Za rizikovy mu-
Zeme povaZovat témér neménny
stav po zabaleni do plastového PE
sacku, kde je voda uzaviena a nem-
Zze z daného prostoru unikat. Tim
jsou vytvoreny pfiznivé podminky
pro rozvoj patogend.

Rychlost vysychdni peciva ovlivnila
pevnost kdrky. Zatimco po vloZeni
do plastového PE nepropustného
sacku se pevnost prakticky neméni-
la, pfi zabaleni do bavinéné utérky
vzrostla vice neZ trojndsobné. Pyt-
lik Wrap Up pak vypar vody a tim
i nardst pevnosti kdrky mirnil. Pfesto
béhem péti dni skladovani v tomto
typu obalu vzrostla pevnost kdrky
na cca dvojndsobek (graf 3).
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Graf 3

Vliv obalu a terminu odbéru na pevnost kirky rohliki (bézné pecivo)
VertikdIni ¢ary oznacuiji 0,95 intervaly spolehlivosti

Graf 4

Vliv obalu a terminu odbéru na pevnost stfidy rohliki (béiné pecivo)
Vertikdlni ¢ary oznacuji 0,95 intervaly spolehlivosti
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PFi skladovani pekarenskych vyrob-
kGl migruje voda ze stfidy smérem
k povrchu, tj. ke klrce, prochazi ji
a je odvadéna do okolniho vzduchu.
Z tohoto pohledu je klicovy druh po-
uzitého obalu, coZ se projevilo i v na-
Sem pripadé. V priméru k nejvétsim
ztratdm vlhkosti ze sttidy dochdazelo
u vyrobk( zabalenych do bavinéné
utérky (graf 4). Tam také nejrychleji
rostla pevnost stridy (narlst z 0,53 N
na 10,2 N). Pfi pouZiti obalu Wrap
Up se jednalo o pozvolny narist
z 0,53 N na cca 5 N. K nejmensim
zménam v texturnich vlastnostech
dochazelo pfi uchovavani v plasto-
vém PE sacku.

Mikrobiologicka analyza peciva byla
provedena tfeti a paty den po upe-
¢eni. Z vysledk( uvedenych v grafu 5
je zftejmé, Ze celkovy pocet mikroor-
ganismd (CPM) s dobou skladovani
ve vsech obalech rostl. Pfiznivym
zjisténim bylo, Ze v obalu Wrap Up
nebyly po tfech dnech skladovani
nalezeny 7zadné kvasinky a plisné
a po péti dnech skladovani bylo zjis-
téné mnoistvi srovnatelné s baviné-

nou utérkou, kde byl pocet kvasinek
a plisni prakticky beze zmény v Case
uchovani (graf 6). Nejvyssi, cca Sesti-
nasobny narust celkového poctu mi-
kroorganismid byl pozorovan u pe-
Civa skladovaného v plastovém PE
sacku (graf 5).

Za pozitivni mlZeme povaZovat to,
Ze v zddném z téchto pripadd neby-
ly pfekroceny pfipustné limity, které
pro chléb a pecivo predstavuji dle
vyhlasky ¢. 132/2004 Sb., ve znéni
pozdéjsich predpist, u CPM 5 log
KTJ-g?, u kvasinek 7 log KTJ-g*. Stej-
né tak jsme nezaznamenali vizualni
kontrolou vyskyt plisni.
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Celkovy pocet mikroor G (CPM) v zévisl
na pouzitém obalovém materialu pro uskladnéni rohliki
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Analyza pro stanoveni aktivity volné
vody (a, ), kterd mad vliv na podminky
pro rozvoj patogend.

Testovani nového typu obalu Wrap
Up prokazalo jeho prednosti. A to
jak oproti klasickému skladovani
zabalenim do bavinéné utérky,
tak i ve srovndni s ¢asto pouziva-
nym uchovavdnim peciva v plas-
tovém PE sacku. Oproti zabaleni
do bavinéné utérky omezuje novy
typ obalu Wrap Up vysychani, coz
prodluZuje trvanlivost béiného
peciva. Ve srovnani s uchovava-
nim v plastovém PE sacku pfispiva
k vyssi hygienické kvalité skladova-
ného vyrobku.
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Pocet kvasinek a plisni v zavislosti
na pouzitém obalovém materialu pro uskladnéni rohliki
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Pozn.: pismena AB znaci statisticky prikazny rozdil (p < 0,05)

Méreni pevnosti kirky a stridy rohlikd penetrani metodou.
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